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Tel 03743-422514 // 03743-15503293

E-Mail: dantegracf(@gmail.com.

CARTA DE GARANTIA

Por medio del presente, garantizamos la inocuidad y calidad del producto entregado y el
cumplimiento con la calidad comercial acordada. El producto mencionado no ha estado en
contacto ni contiene sustancias nocivas para la salud: sustancias toxicas o venenosas, OGM,
materias extrafias como vidrios, metales, etc., siendo apto para consumo humano.

Los ingredientes utilizados son los declarados en la especificacion técnica o rotulo. Tanto el
producto en cuestion como los insumos utilizados para su elaboracién cumplen los
requerimientos legales del Codigo Alimentario Argentino.

Si se produjeran cambios en el proceso o producto que afectaran los aspectos de inocuidad
alimentaria y calidad o si tomasemos conocimiento que algtn otro integrante de la cadena
productiva no cumple dichos aspectos, se le informara de forma inmediata tal situacion.

Informacion sobre productos extraiios

En el proceso productivo de la fécula de mandioca un detector de metales al ingreso de la
materia prima y una rejilla magnética y una zaranda giratoria a la salida del producto
terminado antes del envasado, con lo cual garantizamos la ausencia de materiales extrafios
en la fécula de mandioca.

Informacion sobre Alergenos

A continuacion se encuentra una lista de los de mayor incidencia y que son identificados
Como criticos.

e Cereales que contengan gluten: Trigo, avena, cebada, centeno.

e Huevo.

e Leche.

e Semillas: algodon, amapola, sésamo, girasol, mostaza.

e Mani.

e Nueces de diversos arboles: almendros, nuez de Brasil, castafio, avellanas,
pifiones, pistachos, nuez pecan, nogal.

e Apio: hojas, raices o tallos.

e Sulfitos /Diéxido de azufre

e Soja.

e Tartrazina

e Productos derivados de los antes mencionados
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La fécula de mandioca, es el principal derivado industrial de la raiz de la mandioca o yuca y
se utiliza principalmente en la elaboracion de chipa y como aglutinante para la fabricacion
de embutidos. La mandioca posee propiedades culinarias muy similares a las del trigo. Es
un alimento nutritivo con un 85% de hidratos de carbono, libre de grasas, de sabor delicado,
muy liviano y de facil digestion, utilizado en la preparacion de alimentos dietéticos, sobre
todo para aquellos que son intolerantes al gluten, por lo que es apto para el consumo de
personas celiacas, ya que en el proceso de elaboracion no se agrega ningln aditivo derivado
del trigo, avena, cebada y centeno.

Es apto para elaboracion de dextrinas y derivados (almidones modificados).

DECLARACION LIBRE DE ALERGENOS, DE GLUTEN, MATERIALES
EXTRANOS, ADITIVOS, Y CONSERVANTES.

LA FECULA DE MANDIOCA MARCA FEMAG, ELABORADO EN NUESTRA
EMPRESA, SE ENCUENTRA LIBRE DE LA LISTA DE ALERGENOS,
ANTERIORMENTE MENCIONADAS, LIBRE DE GLUTEN, LIBRE DE
MATERIALES EXTRANOS, LIBRE DE OGM, NO HA SIDO IONIZADO, Y
LIBRE DE ADITIVOS Y/O CONSERVANTES.

La presente carta de garantia se firma en caracter de declaracion jurada, por lo que GRAEF
HNOS S.R.L. sera responsable frente al no cumplimiento de alguna de las declaraciones
efectuadas en el presente documento.

Ing. Jorge Adrian Lasa
Responsable de Calidad
Actualizado fecha: febrero 2026
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