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GRAEF HNOS SRL
FICHA TÉCNICA
Producto: HARINA DE ARROZ SIN GLUTEN
Planta elaboradora: Graef Hnos SRL – Capioví, Misiones, Argentina
RNE: 14001242
RNPA: 

1. IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO
Nombre genérico: Harina de arroz
Denominación legal: Harina de arroz
Descripción:
La harina de arroz se obtiene mediante un proceso de molienda fina y tamizado que permite conservar las características naturales del arroz, asegurando un producto inocuo, homogéneo y apto para uso alimentario.
Definición del producto:
Harina de arroz finamente molida y tamizada, elaborada a partir de arroz pulido, destinada a la elaboración de alimentos para consumo humano.
Ingredientes:
· Harina de arroz 100 %

2. APLICACIONES
· Panificación
· Pastas
· Galletitas
· Tortas y bizcochuelos
· Rebozadores
· Productos cárnicos
· Postres
· Helados
· Suplementos en polvo
· Mezclas libres de gluten
Uso previsto:
Ingrediente alimenticio para formulaciones industriales y artesanales. Puede utilizarse como espesante y como sustituto parcial de harinas con gluten, aportando textura suave, color claro y sabor neutro.

3. PRESENTACIÓN Y ENVASE
Presentaciones disponibles:
· Bolsas de papel kraft multilaminado de 25 kg netos
Los materiales de empaque son aptos para contacto con alimentos y deben mantenerse íntegros durante el almacenamiento y transporte.

4. DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS
	Alérgeno
	Presencia

	Cereales con gluten
	No contiene

	Crustáceos
	No contiene

	Huevo
	No contiene

	Pescado
	No contiene

	Maní
	No contiene

	Soja
	No contiene

	Leche y derivados
	No contiene

	Frutos secos
	No contiene

	Apio
	No contiene

	Mostaza
	No contiene

	Sésamo
	No contiene

	Sulfitos
	No contiene

	Altramuz
	No contiene

	Moluscos
	No contiene


Declaración: Producto naturalmente libre de gluten.

5. INFORMACIÓN NUTRICIONAL (por 50 g)
	Parámetro
	Valor

	Valor energético
	192 kcal

	Carbohidratos
	45 g

	Proteínas
	2,9 g

	Sodio
	0 mg


No aporta cantidades significativas de grasas totales, grasas saturadas, grasas trans ni fibra alimentaria.

6. ESPECIFICACIONES FISICOQUÍMICAS
	Parámetro
	Especificación

	Aspecto
	Polvo homogéneo

	Color
	Blanco

	Olor
	Característico

	Sabor
	Característico

	pH
	6,5 – 7,5

	Densidad aparente
	0,45 – 0,60 g/cc

	Granulometría
	100 % pasa malla 80

	Humedad
	Máx. 14,0 %

	Cenizas
	Máx. 0,50 %

	Materias extrañas
	Ausencia



7. ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS
	Parámetro
	Límite

	Recuento de aerobios mesófilos
	< 100.000 UFC/g

	Hongos y levaduras
	< 5.000 UFC/g

	Escherichia coli
	Negativo

	Salmonella spp.
	Ausencia en 25 g



8. CONTROL DE GLUTEN
Método: ELISA Ridascreen Gliadin o equivalente validado.
Resultado esperado: No detectable (< 3 mg/kg).

9. VIDA ÚTIL
Doce (24) meses desde la fecha de elaboración, conservado en su envase original cerrado y bajo las condiciones de almacenamiento especificadas.

10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
· Mantener sobre pallets.
· Conservar en lugar seco, fresco y ventilado.
· Proteger de humedad, olores extraños, plagas y sustancias químicas.
· No apoyar directamente sobre pisos ni paredes.
· Aplicar sistema PEPS / FIFO para la rotación de stock.

11. TRANSPORTE
Transportar en vehículos limpios, secos, cerrados y habilitados para productos alimenticios, evitando contaminación cruzada y exposición a humedad o temperaturas extremas.

12. CUMPLIMIENTO Y DECLARACIONES
El producto:
· Es apto para consumo humano.
· Es apto para vegetarianos y veganos.
· No contiene organismos genéticamente modificados (OGM).


13. APROBACIONES
	Elaboró
	Revisó
	Aprobó

	Responsable de Calidad: Jorge Adrián Lasa
	Gerencia de Planta: Dante Javier Graef
	Dirección: Graef
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